
Qué comer?!...
...por estos lugares
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Asadillo de pimientos rojos con cebolla y comino .................................... 

Patata Red Pontiac frita con huevos de corral ...........................................

Duelos y Quebrantos tipo Sancho ............................................................. 

Gachas Manchegas y encurtidos ..............................................................

Migas de pastores con uvas ......................................................................

Moje de tomate de la huerta ......................................................................

Pisto tradicional a la María de la Cruz ........................................................

Caldereta de cordero a la pastora .............................................................

Morteruelo Molinero ....................................................................................    

Lomo de cerdo macerado en escabeche de perdiz ..................................                                          

Jamón ibérico de bellota ............................................................................

Lomo de ciervo en orza con aceite de tomillo ...........................................

Surtido de quesos de la tierra con crema de  queso .................................

Queso frito con mermelada de higos al brandy .........................................

Anchoas o sardinas ahumadas en pan de flauta de cristal (unidad).........  

Pulpo a la brasa con aceite de azafrán ......................................................

Micuit de pato con crema de avellana y mermeladas caseras .................

Raviolis rellenos de calamar con demiglase de cebolla ............................

Cogollos con ventresca de atún, gulas y anchoas ....................................

Ensalada de temporada de nuestra huerta ............................................... 

Flores de alcachofas a la plancha con sal negra  de Tartessos ................

Ensalada de perdiz con aceite de oliva  “Lágrimas del Quijote” ...............

Habitas  baby con boletus y jamón crujiente .............................................

Hojaldre relleno de arroz, gambas, setas y crema de marisco ................. 

Paletilla de cordero asada con toques de tomillo....................................... 

Chuletillas de cordero fritas con ajos y hojas de tomate seco ...................

Codillo confitado crujiente ...........................................................................

Carrillada de cerdo ibérico en reducción de vino merlot ............................

Medallón de solomillo de ternera con salsa de arándanos ........................

Chuletón de vaca rubia gallega al peso ......................................................        

Filete de ciervo marinado con salsa silvestre ..............................................

Perdiz de majanar en escabeche ligero ...................................................... 

Guiso de judías con perdiz ..........................................................................

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

19,00 €

17,00 €

17,00 €
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19,00 €

15,00 €

5,00 €
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17,00 €
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16,00 €

17,00 €

17,00 €

15,00 €

27.00 €

22,00 €

21,00 €

18,00 €

24,00 €

S/M

20,00 €

22,00 €

16,00 €

Platos de la Tierra...

Entrantes...

Carnes y Caza...

L
R E S T A U R A N T E · T E R R A Z A



Pescados y Mariscos...
Bacalao confitado a los ajos ......................................................................        

Lomo de lubina a la espalda gon gulas......................................................

Rodaballo a la plancha con sal negra.........................................................

Lenguado a la brasa....................................................................................

Rape horneado con salsa de carabineros .................................................

Caldereta de bogavante con garbanzos (por persona).............................

Postre...
Bizcochada manchega ..............................................................................

Corazón de chocolate con helado de violeta ............................................

Cuajada de leche de oveja con miel ..........................................................

Flan de huevo artesano ..............................................................................

Natillas a la canela con perfume de vainilla ...............................................

Pastel de queso manchego con chocolate caliente ..................................

Fondant de chocolate relleno de pistachos ...............................................

Parfait  de café relleno de almendras caramelizadas ................................

Tapón de chocolate con helado de mandarina .........................................

Tarta de tres chocolates .............................................................................

Sorbetes variados .......................................................................................

Pan ..........................................................................................................

Menú de Lunes a Viernes...
Primer Plato, Segundo Plato, Postre, Pan, Agua y Vino
(Consultar con nuestro personal de sala).

* Estos precios no incluyen el 10% de I.V.A.

Para cualquier intolerancia alimentaria o alergia ,
nuestro personal está preparado para darle todo la información necesaria.

20,00 €

20,00 €

23,00 €

23,00 €

22,00 €

23,00 €

6,00 €

11,00 €

6,00 €

5,50 €

5,50 €

6,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

7,00 €

4,00 €

1,60 €

15,00 €
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Rocinante, 13 - 13610 Campo de Criptana [Ciudad Real]
www.cuevalamartina.com926 561 476 D
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